
  
 

 
CONCOURS  CHEF OF THE YEAR 2013 

 
Bon de commande (12 pers.) – Bestellschein (12 Pers.) 

 
 
 

Quantités / Quantität Viande/Volaille Fleisch/Geflügel 
  pièce Carré d’agneau Lammcarré 

  kg Lard maigre fumé  Magerspeck geräuchert 
                          kg    Épaule d’agneau Lamm schulter 
                         kg Souris d’agneau Lamm Haxe 
  kg Blanc de volaille Geflügelbrust 
  kg Foie de canard cru Frische Entenleber 
                         kg Foie gras Entenstopfleber 
  kg Crépine  Schweine Netz 

 Poissons/ Fruits de mer Fisch /Meeresfrüchte 
Poids net:       kg Saumon Lachs 
Poids net:       kg Filet de sandre Zander 

                           pièce St Jacques Jakobsmuschel 
                           pièce Ecrevisse Flusskrebs 
  pièce Scampi   Riesengarnelen  

 Légumes Gemüse 
  tête Ail  Knoblauch 
  kg Échalotes  Schalotten 
  kg Oignon  Zwiebeln 
  kg Carottes  Möhren 
  kg Céleri  Knollensellerie 

  pièce Poireaux  Lauch 
  kg Pommes de terre Kartoffeln 
  tête Brocoli   Brokkoli  
  kg Asperges blanches Weisser Spargel 

  pièce Asperges vertes Grüner Spargel 
  pièce Aubergine Auberginen 

  kg Artichaut mini Kleine Artischocken 
  kg Fèves de marais  Dicke Bohnen 

  pièce Tomates mini star Tomaten mini star 
  kg Épinards  Spinat 
  kg Shi také  Shii-takepilz 
  kg Navets  Mairüben 

  pièce Chou frisé Krauskohl 
  kg Champignons de Paris Champignons 
  kg Girolles  Pfifferlinge 
  kg Gingembre  Ingwer 

 Fruits Früchte 
                           pièce Fruit de la passion Passionsfrucht 
                          pièce Ananas Victoria Baby Ananas 
                          pièce Pitaya/Dragon Fruit Pitaya/Dragon Fruit 
                          pièce Kumquat Kumquat 
                         pièce Noix de coco  Kokosnuss 
  pièce Oranges  Orangen 
  ravier Dattes  Datteln 
  pièce Citrons  Zitronen 
  pièce Kiwi  Kiwi 

                      kg Litchi Litchi 
                          pièce Papaye Papaya 

   



  
 

 Epices Gewürze 
 tout est disponible Alles zur Verfügung 
 Alcools Alkohol 
 tout est disponible Alles zur Verfügung 
 Fonds Fonds 

  litre Fond  de veau blanc Kalbsfond hell 
                          litre Fumet de poisson Fischfond 
  litre Fond  de veau brun Kalbsfond braun 

 Herbes Kräuter 
  botte Coriandre Koriander 
  botte Bâton de citronnelle Zitronengras 
  botte Persil  Petersilie 
  botte Persil plat Flache Petersilie 
  botte Basilic Basilikum 
  botte Ciboulette  Schnittlauch 
  botte Romarin  Rosmarin 
  botte Thym  Thymian 
  botte Estragon  Estragon 
  botte Cerfeuil  Kerbel 
  botte Menthe  Minze 

 Crèmerie Milch Produkte 
  kg Fromage blanc sans crème Mager Quark 
                          kg        Yaourt  Joghurt  
                         kg Mascarpone Mascarpone 

  litre Lait  Milch 
  litre Crème liquide Sahne 
  kg Beurre  Butter 
  kg Gruyère  Greyerzer Käse 

  pièce Oeufs  Eier 
 Divers Verschiedenes 

  kg Sucre poudre S² Zucker S² 
  kg Sucre glace S° Staubzucker S° 
  kg Farine  Mehl 

  pièce Gousse de vanille Vanillestange 
  kg Pistaches  Pistazien 
  kg Couverture fondante Dunkle Kuvertüre 
  kg Amandes effilées Gehobelte Mandeln 
  kg Riz  Reis 
  kg Poudre d´amandes Mandelgriess 
  kg Noix  Walnüsse 
  kg Tant  pour tant amandes Mandelpuder 50/50 
  kg Amandes  hâchées Gehackte Mandeln 
  kg Noisettes  en poudre Haselnussgriess 
  kg Basmati  Basmati Reis 
  kg Semoule cous-cous Cous-Cous Grieß 
  kg Concentré de tomates Tomatenmark 

  pièce Feuilles de brick Brick Blätter 
  kg Brisures de framboises congelées Gefrorener Himbeerbruch 
  kg Pulpe fruits de passion Passionsfruchtpüree 
  kg Pulpe framboises Himbeerpuree 
  kg Purée  de mangue Mangopüree 

Important ! 
Pour l’établissement de vos recettes utilisez les marchandises citées ci-dessus. 

Uniquement les marchandises commandées sur ce bon seront mises à votre disposition. 
Wichtig ! 

Für Ihre Rezepte, bitte nur die obenaufgeführten Zutaten benutzen. 
Nur die von Ihnen bestellte Ware wird Ihnen auch zu Verfügung stehen! 
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